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Vabalh EmanueLe
Via Viraitio N154,Pam cap.89015(R.C.)
3494122317

MaloeleB4@live.it

ltaliana

29/05/1984

Comis di cucina stagione estiva 1998: aiuto nella preparazione di

antipasti caldi e freddi presso il ristorante la lanterna localita
Palizzi (R.C.)

Comis di cucina stagione estiva 1999: aiuto cuoco nella
preparazione ai primi piatti pesce, carne localita Palizzi (R.C.)

Capo partita di cucina stagione estiva 2000: Hotel Erica locality
Stava (TN)

Capo partita di cucina stagione estiva 2001: Hotel Erica localita
Stava (TN)

Capo partita di cucina stagione estiva 2002: Hotel Due Torri
localita Tropea (V.V.)

Capo partita di cucina stagione estiva 2003: Hotel Due Torri
localita Tropea (V.V.)

Mastro cuoco mensa anno 2004: servizio di leva Capitaneria di
Porto di Reggio Calabria

Mastro cuoco mensa anno 2005: servizio di leva Capitaneria di
Porto di Reggio Calabria
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Responsabile di cucina stagione estiva 2006: Hotel Stella Maris
Palmi (R.C.)

Secondo cuoco stagione invernale 2007: presso Hotel Folgarida
Val di Sole (TN)

Responsabile di cucina stagione estiva 2007: Hotel Stella Maris
Palmi (R.C.)

Secondo cuoco stagione invernale 2008: presso Hotel Folgarida
Val di Sole (TN)

Responsabile di cucina stagione estiva 2008: Hotel Stella Maris
Palmi (R.C.)

Secondo cuoco stagione invernale 2009: presso Hotel Folgarida
Val di Sole (TN) '

Secondo cuoco stagione estiva 2010: presso Hotel Adriatica
Riccione (RN)

Chef di cucina stagione invernale 2010: presso Chalet Chesal
Melezet Bardonecchia (TO}

Secondo cuoco stagione estiva 2011: presso Hotel Adriatica
Riccione (RN)

Chef di cucina stagione invernale 2011: presso Chalet Chesal
Melezet Bardonecchia (TO) .

Secondo cuoco stagione estiva 2012: presso Hotel Adriatica
Riccione (RN)

Capo partita ai secondi stagione estiva 2013: presso Hotel
Sporting Gabbicce Mare (marche)

Capo partita ai primi stagione estiva 2014:presso Hotel Monte
Giner (TN)

Cuoco responsabile di cucina da novembre 2014 a maggio
2017:presso Ristorante la Dantesca (Fl)

Capo partita ai primi stagione estiva 2017:presso Hotel Laurino
Moena (TN)

Cuoco capo partita al primi stagione invernale 2017 / stagione
estiva ed invernale 2018 /stagione estiva ed invernale 2019:
presso Hotel Miramaonti Stava (TN)

Resposabiie di cucina stagione estiva 2020 presso Hotel

Graziella Rimini

Responsabile di cucina 2021/ 2022 presso ristorante La
Pergamena Delianuova (R.C.)

ALTRE ESPERIENZE

Stage informativo 2002: 10 giorni preparazione di gran buffet di
dolci ,

Stage informativo 2003: 15 giorni in tagli vegetali e preparazione
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IsTruzionE E
FORMAZIONE

* Date {da - a)

* Nome e tipo di istituto di

istruzione o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello

studio

* Qualifica conseguita

« Livello nella classificazione
nazionale (se pertinente)
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di secondi piatti
Corso di formazione e alimentazione per HACCP e Celiachia
Per recensione: Hotel Stella Maris Paimi (R.C.)

Hotel Adriatica Riccione (RN)

Hotel Folgarida (TN)

Chalet Chesal Melezet Bardonecchia (To)
Ristorante la Dantesca (FI)
Hotel Laurino Moena (TN)

Hotel Miramonti Stava (TN)

LP.S.5.A.: Istituto Professionale Statale Per i Servizi Alberghieri "
Dea Persefone” Locri -
Alimentazione, LOGSR ( laboratorio di organizzazione e gestione
dei servizi ristorativi ), EGAR (economia e gestione aziendale
ristorativa),Legislazione, Inglese, Francese, etc...

Diploma di qualifica professionale per operatore dei servizi di
ristorazione-settore cucina(2000-2001) votazione 71/100.
Diploma di Stato per Tecnico dei Servizi della Ristorazione(2002-
2003)

Sessantadue 62/100
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CAPACITA E COMPETENZE

PERSONALI

Acquisite nel corso della vita e
della carriera ma non
necessariamente riconosciute da
certificati e diplomi ufficiali,

MaDRELINGUA

ALTRE LINGUA

¢ Capacita di lettura

* Capacita di scrittura

¢ Capacita di espressione

orale

CAPACITA E COMPETENZE
RELAZIONALI

CAPACITA E COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

CAPACITA E COMPETENZE
TECNICHE

ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

Patente o paTENTI
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InNGLESE-FRancese
Elementare
Elementare
Elementare

Sono in grado di relazionarmi con le persone, in quanto il mio
lavoro & un lavoro di squadra, e di comunicare con persone

anche di nazionalita diversa visto le mie esperienze consequite

frontalmente con clienti di nazionalita diversa,

Sono in grado di organizzare autonomamente il lavoro,
definendo priorita e assumendo responsabilita acqujsite -
tramite le diverse esperienze professionali sopra elencate -
nelle quali mi & sempre stato richiesto di gestire :
autonomamente le diverse attivita rispettando le scadenze e
gli obiettivi prefissati,

Sono in grado di utilizzare Word e internet Explorer. Song in

grado di utilizzare tutti i macchinari che riguardano il mio lavoro.

di cucina,

Fin da bambino mi sono affiancato al calcio che non pratico
Spesso ma amo tantissimo.

Patente: B
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